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OBJECTIF
” . Seconde Professionnelle Productions
METIERS Cett.e T Baccalauréat Professionnel Conduite
consiste a former de Productions Horticoles
Ouvrier polyvalent en les futurs salariés BP Responsable d'Entreprise Agricole
production horticole, d'exploitations BP Responsable de Productions
maraichage, agricoles dans les Légumiéres, Fruitiéres, Florales et de
pépiniére, domaines de Pépiniéres
arboriculture. I'horticulture.

Organisation de la formation

Admission Deux années comprenant :

L'admission s'effectue apres * Un enseighement modulaire : général + professionnel

une classe de 3éme e Une formation en milieu professionnel : 13 semaines de
technologique ou SEGPA a la stage en entreprise horticole + 2 semaines pour la mise en
demande des familles ou sur place d'un parcours différencié soit en entreprise soit pour des
proposition du conseil de enseignements spécifiques.

classe et aprés procédure e Un stage collectif : éducation a la santé, a la sécurité et au
d'affectation (AFFELNET). développement durable.

Facebook : campusterrevie Instagram : @campusterreetvie82 Twitter : @cfaa_cfppa82 Linkedin : Campus terre et vie tarn-et-garonne
Site web : https://epl82.educagri.fr/



La formation

Cursus en 2 ans

Deux années de formation comprenant 13 semaines de stage en milieu professionnel.

Enseignement général Enseignement professionnel
FRANCAIS 1H 45 SESG / GESTION D'ENTREPRISE 1H30
LANGUE VIVANTE 1H AGROEQUIPEMENT 3H30
EDUCATION SOCIO-CULTURELLE 0 H 30 || SCIENCES ET TECHNIQUE PROFESSIONNELLE 4H
HISTOIRE - GEOGRAPHIE 1H
EDUCATION PHYSIQUE SPORTIVE 2H
BIOLOGIE - ECOLOGIE 0H30
MATHEMATIQUES 1HA45
INFORMATIQUE - MEDIA 1H
PHYSIQUE CHIMIE 0H30

Vidéo métier
Flashez-moi !

MODULE D'INITIATIVE
PROFESSIONNELLE "ARBORICULTURE" 4H

PLURIDISCIPLINARITE 3H

PEDAGOGIE DE PROJETS

Examen en CCF Des immersions
et en épreuves
terminales

professionnelles

Hébergement et Des travaux

restauration pratiques sur des

possibles exploitations !
sur place

Ex —— LPAH Moissac M
Eﬁ!ﬂi'}f:uuuni I n"",mE“ﬁT“HE 11 avenue du Sarlac 82200 Moissac CCI t
“,DE LALIMENTATION i‘lll I’Illllll'l' 05.63.04.63.04 g l Ep
it S LES METIERS GRANDEUR NATINE i Ipa.moissac@educagri.fr ?El:n\?t\l.ons

Conception : Service Communication - EPLEFPA de Tarn-et-Garonne - crédit photos : photothéque EPLEFPA - Pixabay - V2 décembre 2021 - Ne pas jeter sur la voie publique



